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Besteck

Besteck

Fragen beim Einkauf von Besteck:

passend zum Stil des Hauses

zweckmaBig und vielseitig einsetzbar

keine Auslaufmodelle - 10-15 Jahre nachkaufbar
strapazierfahig, qualitativ hochwertiges Material
problemlose Reinigung

Edelstahl- oder versilberte Bestecke



e die Messerklingen sollten gut im Heft befestigt sein
e handlich und nicht zu schwer

Besteckarten

e Silberbesteck:

e versilbertes Besteck
e Edelstahlbesteck

e Kunststoffbesteck

Oxidation von Silber

Oxidation tritt durch eiweiBhaltige Speisen (Eierspeisen, Kohl, Kartoffeln, Fisch, ...) ein.
Die Ursache der Oxidation ist der in einigen Aminosauren enthaltene Schwefel. Dieser
verbindet sich mit dem Silber zu Silbersulfid und ruft die dunkel oxidierten Stellen
hervor.

Reinigungsmoglichkeiten:

e Silberputztuch

e Silbertauchbad

e Schlammkreide mit Brennspiritus zu einem Brei verriihren

e KunststoffgefaB mit Alufolie auslegen, Sodalésung hinzufligen (100g Soda auf 3l
Wasser)

Versilberte Bestecke mdglichst schonend putzen. Die Reinigungsmittel sind aggressiv
und kdnnen zur Entsilberung beitragen.

Eine Silberpoliermaschine poliert versilberte verkratzte Gegenstdande blank.
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